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Filefjellstuene

Hjertelig velRommen til Filefjellstuene Restaurant.
Vart RjoRRen er Kjent for hjemmelaget mat som har beholdt
gamle norske tradisjoner samtidig som wvi tilbyr nye
smaksvariasjoner. Vi gleder oss over d tilby dere en selskaps
meny basert pd noye forberedelser og tilsmaking. Alle retter blir
laget her pd vdrt RjoRRen, dette gir oss muligheten til at vdre
retter Ran bli unike pd smak og gi en matopplevelse som vi hdper

bidrar til at ditt selskap blir vellykket.

Selskaps meny

Forretter

1. Torstogerokt Tyinorret
Kr.135,-
Hjemme rokt orret fra Tyinvann, serveres med salat, romme
dressing og spre toast.

2. Dillgrava orret pd toast med salat og urtedressing
Kr.129,-
Hjemme grava orret laget pd gammel mdten med dill og cognac,
servert med frisk og fin salat blanding, spre toast og fersk urte
dressing.



3. Qrret tartar med urte dressing
Kr.129,-
Fersk orret tartar, smakt til med gressloR og valnottolje, servert
pd spro toast med delikat sur-sot urtedressing og litt salat.

4. Rokelaksrullade med urtekremost
Kr.129,-
Lakserulade med frisk Rremost, serveres med eplesalat og creme
fraiche dressing smaR¢ til med estragon olje.

5. Gronne asparges med speReskinRe og urte dressing
Kr.129,-
Ferske asparges, Kokt 1 lettsaltet frellvann, servert med
langstidsmodnet norsk spekeskinke.

6. Gravet reinsfilet med skogsber dressing
Kr.139,-
Gravet reinsfilet med nydelig Rrydder, gronnsaksblanding med
dryss av bringebereddik, serveres med sRogsbeerromme.

7. Asparges Parmigiano Reggiano
Kr.129,-
Pistasjpanerte asparges, serveres med pesto og hjemme laget is-
Rrem med nydelig smak av parmesan.

8. Ristede RamsRjell salat
Kr129,-
Salt og pepper - ristede kamsKjell, serveres med Rokte nypoteter,
cherry tomater og estragonsaus som gir en herlig Rontrast av surt
og sott.



Hovedretter

. Kveite med sRalldyrsaus

Kr.279,-

SmorsteRt KRyeite serveres med sesongens steRte gronnsaker og RoRte
poteter.

. Tyinorret

Kr.279,-

Stekt file servert med Raramellisert rommesaus, agurksalat, RoRte
poteter og gulrot.

. Rein/ Lamme -steR, pd rista sopp

Kr.269,-

Smak, av fjell og skog. Stekene serveres med dampede gronnsaker,
flotegratinerte poteter, viltkRremsaus og hjemmelaget tyttebersyltetoy.

. Indrefilet av okse

Kr.339,-

180g av skotsk hoylandsfe indrefilet. Saftig og mert Kjott, Serveres
med stekte rotgronnsaker, flotegratinerte poteter eller ovnsbakte
poteter og portvinssjy eller peppersaus.

. Yirefilet av rein med portvinssjy
Kr.399,-
Helstekt reinfilet/hjort fra lokal leverandor i Jotunheimen. Serveres
med steRte gronnsaRer eller broRRoli, flotegratinerte poteter eller
potetbdter og portvinsjy med smak av timian.



6. Ovnsbakt reinsdyrskank,
Kr. 295,-
Kjott som du aldri Runne tenke deg Runne bli si mort og saftig.
Marinert et dogn i rodvin og langtidsteRt i oven pd lav varme.

Serveres med steKte rotgronnsaket, potetmos og husets romme saus.

7. Stekt reinsdyrflatbiff
Kr.369,-
Rein biff stekt pd eRte smor fra loRal leverandor i Jotunheimen.
Serveres med stekte gro, viltRremsaus og flotegratinerte poteter.

8. Lammeskank,
Kr.299,-
Lam Rrydert med huset Rrydderblanding stekt i ovnen sammen med
lok, og brokRoli. Serveres med flotegratinerte poteter og lonnesirup
saus.

9. Stekt lamme ytrefilet
Kr.329,-
HelsteRt lamme ytrefilet, severes med flotesurret blomkdlpure og
hjemmelaget portvinssjy.

% Er det barn med i deres selskaps Ran vi samarbeide for d finne frem til[ retter som deres
barn er glad .

% Alle priser gjelder for porsjon servering, onske dere 2. gangs servering pd fat beregner vi
30% okning av rettens pris.



Dessert

. Is trio fra VALDRES GARD IS
Kr. 109, -
Tre Ruler is fra loRal Valdres gard. Valgfritt tilbehor:

* friske ber
* [un berblanding
* sjoRoladesaus med nottedryss

* wvaniljesaus og ber pynt

. Karamellpudding

Kr.109,-

Hjemmelaget karamellpudding i porsjonsformer laget pd gammel
oppskrift,. Serveres med flote Rrem og delikat karamell dekor.

. Pannacotta
Kr. 109, -
Du kan velge:

* karamell pannacotta med appelsinsaus og sjoRolade dekor

* vanilje pannacotta med jordbersaus pyntet med friske ber

. Vinmarinerte jordber
Kr. 99,-
Vinmarinerte jordber med hint av Rrydder og flotesaus.



J. Creme Bruleé
Kr.119,-
Delikat fransk vaniljedessert med glassert sukRRerloRR,

6. Tiramisu
Kr.119,-

Tiramisu betyr ‘loft meg opp’. Kjent italiensk, dessert som i
mponerer alle.

7. Lun sjoRolade RaRe
Kr.105,-
Sjokolade kakke serveres med jordberis fra Valdres Gard Is.

Dette er et utvalg av vdre velsmakende retter. Har dere noen andre
onsker, ta Rontakt. Det samme gjelder dersom dere onsker en spesiell
deRorering.

Hiertelig velkommen til Filefjellstuene

tyinfilefjell.no

tlf.:46 66 56 65



